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EMBOTITS SALGOT

En Pere Salgot és una persona absolutament conseqldent amb la
seva filosofia, i és el propietari de la fabrica d’embotits que porta el
seu nom: “Embotits Salgot la va fundar en 1928 el meu pare, Anto-
ni, mestre cansalader, que va aprendre I’ofici als millors obradors
de Catalunya.” 25 anys més tard s’hi incorporava el nostre convidat:
“Vaig orientar el negoci cap a la millora dels productes, per arri-
bar a la maxima qualitat i rendiment.” Aquesta és una fita que el
seu germa gran, Josep, també empresari perd del sector téxtil, I'havia
ajudat a fixar-se: “En Pepitu sempre ha estat el meu idol.” No es pot
oblidar, perd, la influéncia decisiva de la seva mare, una dona intel.li-
gent i perfeccionista, que va marcar la filosofia Salgot.

“En aquella época la fabricacio era bastant deficient, i els benefi-
cis, pocs. Avui fabriquem més d’un milié de quilos Pany i donem
feina al voltant de 80 persones. Som una empresa familiar amb
vocacid de xarcuters que conservem la nostra tradicié d’arte-
sans de la carn amb receptes originals de 1928. Sense cap mena
de dubte, ha estat gracies a aquesta vocacidé que hem creat un
procés integral que inclou des de les matéries primeres fins al
producte final. Aixo ens ha permés d’aconseguir embotits d’alta
qualitat.” Es aixi com defineix aquest procés: “Nosaltres mateixos
fem la cria i 'engreix dels nostres porcs a la Plana de Vic, tenim
la nostra propia sala de desfer, fabriquem els embotits, en con-
trolem la qualitat, tenim una xarxa de distribucié propia i dispo-
sem de xarcuteries especialitzades on oferir els nostres produc-
tes al consumidor final” | aquest és el seu leit-motiv: “Oferir alta
qualitat basada en els embotits classics de la nostra regio.”
Sentir parlar en Pere és adonar-se que es tracta de tot un enamorat
de la seva professié. “Per aixd he estat membre i, més tard, presi-
dent de la Federacié Catalana i de I’Associacié d’Inddstries de la
Carn de Barcelona i president de la primera Denominacié de
Qualitat de la botifarra catalana. Aquesta darrera tasca va ser
fruit d’un gran entusiasme, i, gracies a la poca gent que hi vam
lluitar des de l'inici, vam aconseguir elevar substancialment el
llisté de la qualitat d’aquest embotit. Podriem dir que gracies a
aquella lluita actualment tota la catalana que es troba al mercat
és de millor qualitat. Va ser una experiéncia extraordinariament
gratificant.” En Pere és un home d'empresa que ha procurat sempre
i en tot moment col-laborar amb el sector i les institucions *a fi de
millorar la imatge que se’n tenia. Els darrers 25 anys el sector
carni ha avancat a pas de gegant en tots els aspectes.” Es mostra
orgullés “de la meva participacid, d’haver aportat el meu gra de
sorra a la millora de la imatge del ram.” Sap molt bé que crear una
marca “costa, s’ha de ser constant, fer les coses ben fetes, |,
sobretot, saber comunicar-les. Per aixd és tan important donar a
conéixer els productes | l'empresa a través d'accions
publicitaries i d’'un bon servei personalitzat de promotors for-
mats a la propia empresa que donin suport els nostres embeotits.”
Amant d'aquestes carns, el nostre interlocutor no perd ocasi¢ de
congixer-ne de noves: “Quan visito un poble el primer que faig és
anar a una xarcuteria. Et pots endur moltes sorpreses

agradables, perqué el nostie €és un mon sencer ple de matisos.”
Pel que fa al toplc de que tot el que és casola és, per definicid, millor
que alld que s’elabora en un obrador o en una inddstria, en pere
Salgot afirma: “Aquesta concepcié és avui mancada de sentit,
sobretot ara que la industria catalana ha assolit un nivell
considerable. La cultura del consum és en l'actualitat molt
elevada. Per estar en el mercat cal treballar amb qualitat i amb els
ulls posats en el que el consumidor vol. Es per aixd que el
fabricant treballa tan bé o millor avui que abans, quan tot el
procés era exclusivament artesanal, perqué disposa de més
coneixements i mitjans, el mercat demana garanties, i els fabri-
cants estem en condicions d’oferir-les.” Per assegurar-se aquesta
qualitat, Embotits Salgot disposa de cinc granges a la Plana de Vic,
on fan una seleccié genética que ddéna com a resultat un pore diferent
del estandard. Hi tenen un total de 8000 porcs destinats exclusi-
vament a “Pobtencié d’un bon producte final. Amb la nostra
conviccio profunda que és possible compaginar tradicié i inno-
vacid hem fet bona una paradoxa: som una industria que fabrica
productes artesans.”

Els pilars que sustenten I'oferta d’embotits Salgot sén “les llonganis-
ses, les somaies, els fuets i la resta de productes classics de la
comarca d'Osona, com les botifarres, els bulls, els llardons i,
molt especialment, la hotifarra catalana, que té la mateixa
composicié que la llonganissa perd que en comptes de curar-se
es cou. Es un producte emblematic de 'empresa que elaborem
amb la recepta del meu pare des de 1928 i que he transmés als
meus fills.” El nostre interlocutor ha sabut mantenir el prestigi de la
botifarra catalana des dels origens.

En ld linia de la seva gairebé obsessié enfocada en la qualitat, en
Pere Salgot ha impulsat i liderat una profunda professionalitzacid |
modernitzacié de la seva empresa. Aguest procés ha estat possible
“sens dubte de la millora constant de I'eficacia dels processos,
la formacié continuada dels nostres col-laboradors i la recerca
dels nous habits de consum, aconseguits tant per I'experiéncia
obtinguda des de les nostres xarcuteries com per I'observacio i
analisi permanent del sector.”

Des de la seva tenacitat, en Pere Salgot confia “en el futur que,
juntament amb els meus fills i altres col-laboradors, creiem que
passa per I'especialitzacié i la qualitat. Encara que al nostre sec-
tor estiguem acostumats al predomini del mercat doméstic natu-
ral, sabem que encara hi ha molt terreny per recérrer en el camp
de la distribuci6 i comercialitzacié. Fer front a la internacionalit-
zacié comporta-un enfocament estratégic adequat i un esperit de
lluita personal per adaptar-se i penetrar decididament als nous
mercats.” -

El que nosaltres podem preveure és un futur brillant per a 'empresa
Embotits Salgot. La incorporacid de dos dels tres fills d’en Pere -en
Valeri i la Dolors- és la millor garantia que aquesta firma perpetui
Pencertada térmula d’'innovacid i tradicié que 'ha acompanyat aquests
70 anys.
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“Crear una marca costa,
s’ha de ser constant,
fer les coses ben fetes

i saber comunicar-les”




