48 MASIA AMETLLER

Antonio Vifallonga és el propietari de la Masia Ametller, a la poblacio
de Sant Cugat del Valles, i el responsable original de la seva
transformacié de casa pairal en restaurant. En Robert Navarro, per la
seva part, va passar a ser el seu soci ara fa tres anys, i va entrar a
I'empresa amb I'objectiu definit de fer una tasca de dinamitzacié i
reorganitzacié d’aquest negoci culinari.

Aquesta masia catalana del segle XIV, des que es va fer efectiva la
nova societat, ha vist com, dia rere dia, els seus antics i refinats salons
abrigaven a un major nombre de clients, i que la seva solera tornava a
brillar progressivament, amb tota la seva magnificéncia. Ara com ara,
families i parelles, empresaris, gent del mén de la politica i famosos en
s6n assidus visitants. Tots ells hi van a buscar una cuina de nivell en
un escenari encisador, carregat d’historia, selecte i que alhora no
pretén ser gens sofisticat.

La Masia Ametller no és un d’aquells locals on es va a menjar amb
presses, sind qgue entaular-se en un dels seus menjadors convida a
allargar I'apat, a tastar els seus bacallans, a la catalana, Ametlier o ala
llauna, que en s6n 'especialitat, i també a assabotir I'atencié dels seus
professionals i la decoracié rastica del seu interior. L'Antonio és un
home de molt bon gust, per a la vista i per al paladar. Es ell qui ha
marcat sempre I'estil amb qué estan guarnits els bonics salons del
mas, i qui s’ha encarregat d’adquirir molts dels elements que adornen
les seves parets i racons.

De fet, als responsables de I'establiment els agrada dir que anar a
menjar a casa seva és com fer-ho en un petit museu. Hi ha miralls i
sofas antics, balancins gronxadors d’imaginaries escenes
doméstiques d’altres segles. Hi ha el respecte que imposen les
boniques columnes i bigues, culpables que la historia no hagi oblidat
aquesta antiga masia. També hi ha quadres, de pintors com en Pep
Blanes o en Martinez Salamanca, i rellotges de paret, testimonis quasi
immobils d’'incomptables hores de dinar i de sopar que segueixen
convocant sense perdre la paciéncia.

Potser la llar de foc, de fusta i feta a ma, és I'element més vistds per
les seves espectaculars mesures: quatre metres d’algada per quatre
d’amplada. A cada menjador trobem detalls que deixen abstrets els
comensals, que es reparteixen entre les sis sales d’aquest museu-
restaurant. La cambra que rep els millors afalagaments es correspon
amb el que antigament eren les quadres de la casa pairal, que ha vist
com el pas dels anys canviava I'olor de I'estable per les aromes de la
cuina més refinada.

L’exterior de la Masia Ametller no desmereix en res a Pinterior, amb
dues terrasses —una per a dinars i sopars a la carta, a I'estiu amb
musica-, una carpa i un jardi on es fan els aperitius. També hi ha una
ermita romanica amb una historia forga curiosa. Propietat d’un antic
senyor feudal, en un moment de dificultats econdmiques va haver de
ser venuda en benefici del municipi de Rubi. Ara, tants anys després,
mentre la resta de la casa i els terrenys que Penvolten corresponen al
municipi de Sant Cugat, 'ermita segueix pertanyent a aquella vila.

Quant al Robert, s’ha de dir que ell s’ha encarregat de formar el
completissim i modern equip professional que a hores d’ara fa
funcionar 'empresa. No és massa normal que un restaurant tingui
permanentment entre dos i tres relacions publigues, perd aquesta és
la realitat d’un establiment decidit a cuidar fins el més minim detall el
seu tracte amb la gent, i la difusié de la seva imatge.

Tampoc no és gens normal que Fequip de cuina no se centri en un sol
xef, siné que hi hagi un equip de xefs format per deu cuiners de
primera linia. O, sense anar més lluny, el fet de no tenir menu també
és un tret diferenciador respecte els altres locals de la zona on aguest
esth situat. En Robert s’ha dedicat molts anys a muntar diferents
negocis i a organitzar esdeveniments, sempre encarat al tracte amb la
gent i a temes de caire preferentment ocios.

Amb P'experiéncia d’haver muntat la primera carpa nocturna del Vallés,
que alguns dels nostres lectors recordaran que es deia Tandem, el
segon karaoke que es va instal-lar a Catalunya o diferents cafeteria-
restaurants, aquest home d’origens allunyats de I'hostaleria ha sabut,
de la ma de la relacions publiques Nuria Antolin, donar-li al client el
que volia.

De fet, explica que va arribar a la Masia Ametlier “amb la mentalitat
d’estar al cent per cent al servei del client. Vam decidir tenir obert
tres-cents seixanta-cinc dies 'any, els festius, els dies de Nadal i
Cap d'Any inclosos. Tothom havia de saber que podia venir el dia
que fos i que sempre el rebriem amb les millors atencions”. Just
el primer estiu després d'iniciar la nova etapa, una vegada ajuntats els
dos socis, el restaurant també va incorporar una carpa per a la diversié
nocturna, que els va portar moltissima clientela i els va donar molt
nom.

atencié al client és un dels aspectes que millor consideren tots aquells
que visiten aquest establiment de Sant Cugat del Valles. Des de la
trucada telefonica per encarregar una taula a la recepcio personal ja a
I'entrada del local, passant per la cura en el servei durant I'apat, no
s’escatima cap esforg que pugui millorar I'estada del comensal a la casa.
De bon principi, en Robert i I'Antonio ja van voler que la gent notés que
estava envoltada de professionalitat, i per aquest motiu tenen trenta
persones fixes treballant, que poden arribar fins a més de cinquanta
els dies de més feina: “Tot aquest sacrifici té el seu millor premi
quan et vénen a felicitar per iniciativa propia, d’'una altra manera
seria diffcil treballar en aquest ram. Hi ha molts dies que tothom
fa festa i tu no, i aixd demana molta constancia”.

Tant d’esforg permet els responsables de la Masia Ametller oferir una
espléndida carta d’entre vint-i-cinc i trenta plats elaborats amb
productes de primera qualitat, que toquen tot el ventall de la
gastronomia, servits en un magnific i cuidat entorn. Aquesta oferta ha
esdevingut els darrers anys una proposta puntera a Sant Cugat del
valles en el seu estil que, com diuen ells, “sempre fara quedar bé a
qui thi porti”. Si més no, costara de trobar un equip més ben
organitzat i que tingui més fe en el que fa.
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