252 EL SANT JORDI DE CANET

El restaurant El Sant Jordi de Canet ha esdevingut un auténtic reducte
per als amants de I'dpera, i sobretot, que cal dir-ho, de I'Opera
interpretada per la soprano catalana Montserrat Caballé. Aquest
establiment és, per rematar-ho d’alguna manera, una ambaixada de
I'dpera de Mozart, Verdi, Puccini o Donizetti a aquesta poblacié de la
comarca del Maresme, sota els auspicis d’en Jordi Surinya i d’en Lluis
Aguild. El local, d’altra banda, ha fet seu el cor d’un edifici emblematic
de la vila marinera que ens ocupa, un edifici imaginat i dissenyat per
un modernista rellevant: en Lluis Doménech i Muntaner.

Eis responsables de El Sant Jordi de Canet tenien un proposit molt
concret, des del seu comengament: que el fet de menjar esdevingués
una activitat ludica. | va ser aqui on el factor entorn havia de participar
d’una manera activa: “Els espais modernistes conviden al repos,
realment és com si tots els racons, els mobles i els objectes
estiguessin dissenyats per fomentar la quietud, la intimitat. La
burgesia catalana de I'época vivia molt bé.”

Els clients de establiment tenen doncs I'oportunitat de consumir un
luxe veritable, aquell que transcendeix la valua dels béns materials,
perqué respiren un instant on un cumul de circumstancies tempo-
espaials convergeixen amb magia: la musica dins d’una caixa
arquitectonica projectada per un objectiu clar, el de saber viure,
perqué saber escoltar mdsica és saber viure, perqué saber menjar és
saber viure.

En Jordi i en Lluis ho saben: “El nostre restaurant possibilita que la
gent pugui fer sobretaula, que la gent es pugui asseure i estar-s’hi
tot el temps que cregui convenient. Per a nosaltres, tan important
és el propi apat com el que ve després de I'apat.” Es pot dir que a
El Sant Jordi de Canet han desterrat la pressa, com si es tractés d’un
convidat inoportu: “Sovint, després dels apats, es creen tertilies
sobre la misica escoltada, de manera que les sobretaules arriben
a allargar-se forca.”

El primer dels nostres protagonistes ha estat un professional creatiu en
diversos ambits, ha viatjat molt i té una passioé que no amaga, escoltar
opera per boca d’'una soprano amb nom i cognom internacionals: la
Montserrat Caballé. En qualsevol cas, hi ha més que aixo, hi ha una
gran amistat que va néixer a la década dels seixanta: “Al restaurant
sempre s’hi pot escoltar musica classica, i per descomptat que la
veu de la Montserrat ressona amb freqiiéncia pels salons del Sant
Jordi.”

Ell ha dedicat una sala a la seva amiga soprano. Es el seu homenatge
personal a una persona a qui professa un gran afecte i admiracié: “La
seva veu em va captivar des del primer moment en que la vaig
sentir. Per a mi sentir-la és un goig indescriptible, i d’alguna
manera en volia fer particips a altres persones. Em fa molta il-lusié
tenir una sala del restaurant totalment dedicada a ella, amb un
registre fotografic de trenta-cinc anys de la seva trajectoria
artistica.”

En Jordi diu de broma que de tant en tant també s’hi poden sentir
altres veus, apart de la de la Montserrat Caballé, al seu establiment,

una de les quals de ben segur que és la d’en Luciano Pavarotti, amb
qui aquest restaurador també té amistat i a qui va tenir de convidat a
casa seva. Alla, el tenor italia va fer gala també del seu talent culinari:
“D’en Pavarotti, a banda que sigui un gran tenot, he de dir que és
un excel-lent cuiner.” Cuina i dpera formen, doncs, el binomi que
sintetitza la formula de El Sant Jordi de Canet. Es la seva constant, i
també és I'anhel dels dos artifexs del restaurant.

En Lluis i en Jordi es van congixer en el mon de la moda, i amb el
temps tots dos van decidir que junts canviarien els productes téxtils
pels productes culinaris. El mes d’abril d’aquest 1998 fara quatre anys,
d’aquella determinacié. De fet, I'tltim sempre havia estat un amant de
la cuina, i ho continua sent: “Nosaltres hem volgut fer una cuina de
casa nostra, una cuina com la que assaboria la burgesia
barcelonina. També hem introduit en la nostra carta plats
tradicionals del Baix Emporda, perqué pensem que és una
gastronomia molt rica i acurada.” Aixi és també la gamma de veus i
partitures que embolcallen I'atmosfera dels salons de El Sant Jordi de
Canet.

En aquest punt, s’ha de recordar que a I’establiment que ens ocupa en
aquestes dues pagines hi ha un retrobament amb el segle passat,
quan encara no s’havia inventat la pressa. En aquest restaurant de vila
marinera, el tram entre el sentit auditiu i el sentit del gust s’escurcga per
donar pas a un sol plaer, més intens pel fet de ser alimentat per dues
fonts diferents.

Apunta en Jordi, en un altre ordre de coses, que “la gastronomia de
la comarca del Maresme esta una mica adormida. Nosaltres
creiem que seria una iniciativa positiva agrupar-nos uns quants
restauradors de la zona i oferir una proposta culinaria del millor
dels pobles que s’hi troben. Potser falta, en el mon de la
restauracié, aquesta cohesié per tirar endavant projectes
comuns”. De fet, segons ell, es tractaria de desenvolupar una
estratégia de promocié de l'activitat restauradora de la comarca i, en
conseguéncia, de promocié del Maresme en tots els seus aspectes.
El propietari de El Sant Jordi de Canet comenta també que passades
les festes de Nadal hi ha una baixada de afluéncia de clients als
restaurants, per la senzilla raé que el public esta saturat dels grans
apats propis d’aquestes dates. Els indexs de colesterol es disparen, i
els pressupostos també. Tot plegat demana un reequilibri.

Al Sant Jordi, de tota manera, I'equilibri és inherent als seus objectes,
i també als seus objectius: “Perqué un negoci com aquest rutlli és
molt aconsellable la propia implicacié, ja sigui en Porganitzacié, ja
sigui a la cuina o a la sala. En altres paraules, que tu
professionalment hi participis, perqué aquesta és P’Gnica manera
de fer un seguiment real de com van sortint les coses.”

Aclarit aixd, en Jordi afegeix dues paraules més: paciencia i passio. La
paciéncia, ja ho sabem tots, és la mare de la ciéncia. | pel que faala
passio, la seva passié i la d’en Lluis, val a dir que pren forma en tots i
cadascun dels racons i detalls d’aquesta illa modernista, amb nom de
cavaller, que és El Sant Jordi de Canet.
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